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,Stary oblibeny burger v novem havu

Obliba tzv. rychlych jidel stale roste, ale vedle toho se zakaznici také chtéji nechat prekvapovat novymi chutémi
a vizualné zajimavymi pokrmy. Tyto poZadavky jsme vtélili do receptt nasich burgerd. Doprejte vasim zakaznikim
jejich oblibené jidlo v novém havu.

V této broZure najdete osm netradicnich receptd, jeZ spojuje pouZiti studenych omacek Hellmann’s. Dle vlastni
chuti pak mdZzete volit mezi majonézami Hellmann's Delicate, dochucenou majonézou s univerzalnim pouzitim,
Hellmann'’s Decorativ, u niz ocenite predevsim jeji hustou konzistenci, a Hellmann's Yofresh, ktera ma diky
pridanému jogurtu jesté jemnéjsi chut.

Svezte se na burgerové viné. Vybere si kazdy!

e VSechny burgery se podavaji v bulkach pro burgery.
Svou jemnou strukturou a mirné sladkou chuti dopliuji ostatni ingredience.
e Burgery si zaslouzi maso, rybu a zeleninu té nejvyssi kvality.

U masovych burger( pouzijte maso tucnéjsi, okolo 20% tuku (plec, hrudi nebo krk].
Tak bude zajisténo, ze se maso béhem vareni nerozpadne, bude chutné a burger bude jemnéjsi.

* Maso mizete nakrajet v ruce nebo mdzete pouzit mlynek na maso.
* Maso melte pokud mozno tésné pred grilovanim a vychladlé z lednice. Tim zabranite oddélovani tuku pri mleti.

e Pouziti rozmrazeného ¢i déle uskladnéného masa mdze zpUsobit, Ze grilované maso nebude drzet pohromadé
nebo bude vysusené. Také chut nebude optimalni.

» 7 masa vytvarujte placku o néco vétsi nez je bulka (pri peceni se zmensi)
a ochutte tésné pred polozenim na gril.

¢ K ozdobeni mZete pouzit Catni, syr nebo marinovanou zeleninu a vytvorit tak rizné barvy, chuté a strukturu.
e Masovou placku polozte na gril a mirné ji pritlacte. Diky tomu se vam maso nevybouli a nezkrouti.

e Zakladem vSech omacek pouzivanych v burgerech je tatarska omacka nebo majonéza Hellmann’s. U nékterych
burgerd je majonéza Hellmann's pouzita jako zaklad a pak je dochucena bylinkami, korenim, citronem apod.

Fakta o burgerech

e Mleté nebo sekané hovézi bylo v Hamburku v Némecku v devatenactém stoleti velmi oblibenym jidlem.
Tento takzvany hambursky steak byl pro némecké imigranty, kteri odesli zHamburku do Spojenych statd,
znamym jidlem. Bylo to také perfektnijidlo pro New York, protoze bylo syté a bylo mozné ho snadno snist
béhem stani nebo chiize.

e 2.7ari 2012 byl v Black Bear Casino Resort pobliz mésta Carlton v Minnesoté vytvoren slaninovy cheesburger,
svétovy rekordman, ktery vazil 914 kg. Guinnessova kniha svétovych rekordd jej uznala jako nejvétsi hamburger.

o Nejvétsi hamburger Ceské republiky byl vyroben v dubnu tohoto roku a vazil 4,625 kg.
Jeho autorem je séfkuchar restaurace golfového resortu Nova Amerika u Jaromeére.
Ke zdolani evropského rekordu mu chybi jeste 3,9 kg.
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Burger menu




Omacka:

Priprava

Omacka:

Burger

[‘[ Knorr Essence Hovézi bujon

e 11 wtéZnost 611

¢ | ze skladovat po otevrenii 3 mésice
e Pouziti za teplai za studena

¢ Bez lepku, konzervantd, pridanych barviv
a pfidaného glutamanu

I




Omacka:

Priprava

Omacka:

Burger

Hellmann’s tatarska omacka

e 3l/51/101

@ o |ze skladovat po otevreni v chladu

(od +5 °C do +8 °C) aZ 3 mésice

§ ’ ¢ Bez pridaného glutamanu

Vyvazena chut po Zloutcich, nakladanych
okurkach, cibuli, hor<ici a koreni
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Omacka:

Priprava

Omacka:

Burger

Knorr Susena rajcata v oleji

¢ 0,75kg
¢ \Wrazna chut a barva
¢ Rajcata dozrala na slunci v Italii




Omacka:

Priprava

Omacka:

Burger

e 5l

e |dedlni do omacek, dipl a salatd

o Po otevreni lze skladovat aZ 4 tydny
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Omacka:

Priprava

Omacka:
Burger
Rama Cremefine Fraiche 24%
L T
.:- - e 11
‘_f" e Extra husta zakysana smetana
e A
r ’TE«_;;&” e Priaplikaci na tepla jidla se rozpousti
h pomaleji
N AN e o s s i S .
i l"‘ e Zlistava stabilniv teplych Upravach
e s av kyselém prostredi




Omacka:

Priprava

Omacka:

Burger

S Hellmann’s Delicate majonéza

e 51
e |dedlni do omacek, dipl a salatd

e Po otevreni lze skladovat az 4 tydny
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Omacka:

Priprava

Omacka:

Burger

S Hellmann’s Delicate majonéza

.....................................................

e 51
e |dedlni do omacek, dipC a salatd

¢ Po otevreni lze skladovat az 4 tydny




Omacka:

Priprava

Omacka:

Burger

S Hellmann’s Delicate majonéza

e 51
i e |dedlni do omacek, dipl a salatd
SR » Po otevieni lze skladovat a7 4 tydny
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Nase vyrobky

i Rama i

Cremefine Fraiche




Nase vyrobky

=\ delicate
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Historie
znacky Hellmann'’s




Vice receptl
a uzitecnych rad najdete
na www.ufs.com
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