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SKUTOCNE ZEMIAKY e RYCHLA PRIPRAVA e LAHODNA CHUT



Mnohonasobne rychlejsia priprava

ako tradicna vyroba zemiakovej kase.

Ma prirodzena krémovozlta farbu
a nemenn kvalitu po cely rok.

Vyrobena z kvalitnych zemiakov

odrody typu C Adretta.

Ma lahodni zemiakova chut’
bez rusivych pachuti.

Obsahu_je uz aj mlieko a negeneruje

ziadny druhotny odpad.

Neobsahuje pridany glutamat, umelé farbiva
a konzervacne latky.

Je stabilny v ohrevnej vani (4 hodiny),

neredne a nemeni farbu.
Méjemnﬁ hladka konzistenciu bez hrudiek.

Nenarocnost’na mnozstvo a kvalifikaciu
personalu v kuchyni.

Znacna Gspora skladovych priestorov.

PRVE CISTENIE

ZEMIAKOV
ODSTRANENIE OSKRABANIE
KAMENOV SUPIEK
Na zaciatku
je zemiak
_KEFOVANIE
A DALSIE CISTENIE
VARENIE V PARE
A MIXOVANIE KRAJANIE
ZEMIAKOV
SELEKCIA
NAJLEPSICH
VYSUSANIE
MLETIE
NA JEMNE
PRIDANIE etk USKLADNOVANIE
MLIEKA
KONTROLA DO SFG

KVALITY

(do formy polotovaru)

Pracovny postup: 10 porcii (2 200 ¢)

2/3 mnozstva vody privedieme do varu a potom ju ochladime 1/3 studenej vody na teplotu max. 80 °C.
Za staleho miesania vsypeme naraz odmerané mnozstvo zmesi Knorr Zemiakovej kase s mliekom.
Lahko metlou spojime s tekutinou a nechame 1 mindtu odstat.

Potom zmes kratko premiesame do kasovitej konzistencie.

Pokial’chceme do kase pridat’maslo alebo dalsie suroviny, je lepsie ich pridat’na zaciatku pripravy

vlozenim do horicej vody a potom pokracovat’podla navodu dalej.

Suroviny na 1 kg hotovej kase:

*  Knorr Zemiakova kasa s mliekom 313 g

* Voda 0,71



Zemiakova kasa Knorr

a jej variacie pre vasu insSpiraciu

Nasekana petrzlenova viat

Zeleny hrasok .
sladka kukuri d t
KnaorraPril;::kI)(:aaZéhradné bylinky na s avovana
Zemiakova kasa Knorr
. Krupy trhané
so zelenym pestom

Majoran

Cierne korenie
Zemiakova kasa Knorr b k I H - Opeéena cibula
Knorr Primerba Pesto ro 0 |Cova
Oprazené piniové oriesky, nasekana petrzlenova vnat

Bertolli Olivovy olej Extra Virgin

Zemiakova kasa Knorr
Brokolica, predvarena

. Knorr Zeleninovy bujon
Masl
SEd I laCka s:\ifana na varenie/$lahanie
v iakova kas Zemiakova kasa K
so Safranom Knorr Udeng bajon knort Hubovy bujon

Knorr Primerba Opecena cibula

Nasekané orestované Sampinony

i . Nasekana petrzlenova viat
Zemiakova kasa Knorr
Knorr Safranova pasta
Knorr Aromat
Maslo .
s armezanom Zemiakova kasa Knorr
p Nasekana petrzlenova viat

Knorr Primerba Provensalske korenie

Zemiakova kasa Knorr
Bertolli Olivovy olej Extra Virgin

T exotic JEECE T so susenymi paradajkami

Zemiakova kasa Knorr

Knorr Zlta Kari pasta

Knorr Suseny kokosovy krém
Knorr Zeleninovy bujon

Zemiakova kasa Knorr

Knorr Susené paradajky v oleji
Tymian

Knorr Primerba Provensalske korenie

s Gervenou repou | tekvicov _

Zemiakova kasa Knorr
Zemiakova kasa Knorr Tekvicové pyré
Cervena repa, predvarena Knorr Zeleninovy bujén
Knorr Aromat

s paradajkami
m m zelerove pyré

Mrkva, predvarena
Knorr Zeleninovy bujon

Zemiakova kasa Knorr
Knorr Tomato Pronto
Knorr Primerba ALl Italiana

Zemiakova kasa Knorr
Zemiakova kasa Knorr

Pyré z vareného zeleru
Maslo Udeny losos Knorr Aromat
Kopor Smotana

Horcica, med

s fazul'kou a paprikou

7 A 4 ]
S0 sosovicou
Zemiakova kasa Knorr
m §°§0Vica Beluga, predvarené
Zemiakova kasa Knorr

Knorr Zeleninovy bujon
Zelena fazulka Maslo
Cerstva éervena paprika
Knorr Aromat
Maslo

Zemiakova kasa Knorr

Chren cerstvy/smotanovy krenex
Knorr Aromat

Smotana



Kalkulacia na 1 porciu pri priprave 100 porcii/a 200 g

—45MIN—
Zemiaky nelpané 27 kg 0,96 €/kg 2592 €
| Maslo 2kg 8,76 €/kg 17,52€
Milieko 3,5 % 5 1,69 €/l 8,45€
1 2 3 4 9 v Sol 0,3kg 0,69 €/kg 0,21€
Cena surovin na porciu a 200 g: 0,52 €
Priprava 100 porcii Cistenie, umyvanie, varenie, $lahanie... (180 €/h) 45 minit 5,69 €

. SCEDENIE < .
) ’ . E 8,70 €/kWh 17,5 kWh 279€
POKRAJANIE VLOZENIE ZEMIAKOV SEAHANIE OCHUTENIE, PRIPRAVENE nergta
ZEMIAKOV. DO VRIACEJ A OHRIATIE BEZ MLIEKA PRIPADNE NA PODAVANIE Celkovo na 100 porcii 8.48 €
: VODY. MLIEKA A'S MLIEKOM. PASIROVANIE. ) €licovo na UL porett ’
Cena ostatnych nakladov za porciu a 200 g: 0,08 €
( Celkova cena za porciu kase klasickou pripravou a 200 g: 0,61€ )
—10MIN—

Kalkulacia na 1 porciu pri priprave 100 porcii/a 200 g

Zemiakova Kasa Knorr zo zemiakov s mliekom 6,14 €/kg 19,03 €

Pocet porciia 200 g 420 porecii

Voda naklad zanedbavame (16,9 1)

Cena surovin na porciu a 200 g:

Priprava 100 porcii ohriatie vody, miesanie... (7,59 €/h) 10 minat 1,27 €

8,70 €/kWh 2,3 kWh

Energia

VSYPTE ODSTAVTE Celkovo na 100 porcii
DO VODY PREMIESAJTE . PRIPRAVENE o o
N h nakl 2 :
S TEPLOTOU VO VODE. NA1 M”‘{UTU NA PODAVANIE. Cena ostatnych nakladov za porciua 200 g 0,02€
MAX. 80 °C A PREMIESAJTE.

Celkova cena porcie zemiakovej kase Knorr a 200 g: 0,21 €



Produkty

Zemiakova kasa s mliekom Zemiakova kasa s mliekom

4x 2 kg - 262 porcii a 200 g 4 kg 130 porcii a 200 g

MILAN SAHANEK

Manazér kucharskeho servisu UFS Ceska republika a Slovensko
Drzitel’dvoch zlatych medaili z kucharskych olympiad IKA v réznych

disciplinach a medzinarodny rozhodca Svetovej federacie kucharov,
ktory rozhoduje najvyssie kulinarske sitaze sveta.

JURAJ DOHNANSKY

Kuchar UFS Ceska republika a Slovensko

Hlavny skolitel’Specializovany na kuchynsky personal v skolskych zariadeniach
a nemocniciach. Posobi po celej Ceskej republike a na Slovensku.

Kucharske stadio UFS
Rohanskeé nabrezi 670/17,186 00 Praha 8 - Karlin

UNILEVER CR/SR

Divizia Food Solutions

Karadzicova 7243/10, 811 08 Bratislava, Slovensko
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