AKO SA PRIPRAVIT

NA NOVY ROK

Ako zacat dobre novy rok

S HAR ” v cateringu?
Tu je niekolko tipov!

Stretnutia s
celym timom

Oslavit Uspechy
minuleho roka

Analyzovat poslednée
zmeny

Vyriesit problémy

Hladat nove napady
pre restauraciu

Analyzovat rizika
pre novy rok

Stretnutia o
sdaldimi
sefkucharmi
Sledovat co robia

druhi ludia v odvetvi

Ucit sa novym
trendom Zmeny

Zdielat skusenosti vV Menu
Ziskat nové vedomosti Predstavit novu

Testovat a ochutnavat medzinarodnu kuchynu

Navrat do chuti
Z detstva

Pouzivat regionalne
produkty

Nahradit rocné menu
sezonnym

Naplanovat

skolenia

Stanovit rozpocet na
skolenia

Pripravit zoznam
skoleni na cely rok

Vybrat dovolenkove
destinacie

Rozvoj
timu

Vytvorit karierny rast
pre zamestnancov

Najimat novych
zamestnancov

Organizovat
pravidelne skolenia

a zdielat vedomosti Investi&'né
plany

Pouzivat nové
technologie v kuchyni

Zlepsit priestor pre
hosti

Rozsirit kuchynu

Zvysit vydaje na
marketing

Unilever Food Solutions
Pomahame séfkucharom podavat lahodné jedla, ktoré povzbudia hosti k opatovne;

navsteve. Vytvarame profesionalne produkty, ktoré Setria drahocenny cas v kuchyni

a umoznuju vam zachovat jedinec¢nu chut a originalny styl pokrmov. Sucasne

www.ufs.com
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