
HELLMANN’S PROFESSIONAL
JEDEN ZÁKLAD – NEKONEČNÉ MOŽNOSTI

Príprava na 1 l omáčky

KORENIE & LIMETKA 
Hellmann’s Majonéza 930 g
Zelené korenie, bez nálevu 50 g
Limetka, strúhaná kôra 3 ks
Limetkový olej 20 g
Soľ a korenie 

PIKANTNÉ BRUSNICE
Hellmann’s Majonéza 675 g
Brusnice 300 g 
Zelené korenie, bez nálevu 25 g
Soľ a korenie 

PESTO
Hellmann’s Majonéza 690 g
Píniové oriešky, opečené, nasekané 30 g
Knorr Primerba Pesto 180 g
Knorr Sušené paradajky, nasekané 100 g
Soľ a korenie 

MOJITO
Hellmann’s Majonéza 620 g
Jalapeños, nasekané 180 g
Biely rum 20 g
Mäta, nasekaná 50 g
Hellmann’s Fries Deluxe 100 g
Limetková šťava a kôra 2 ks
Pažítka, jemne nasekaná 30 g
Soľ a korenie 

AIOLI & JARNÁ CIBUĽKA
Hellmann’s Majonéza  575 g
Hellmann’s Cesnaková omáčka 340 g 
Jarná cibuľka, jemne nasekaná 85 g 
Soľ a korenie

AVOKÁDO & PEČENÁ PAPRIKA
Hellmann’s Majonéza 550 g
Grilované papriky, nasekané 160 g
Jalapeños, nasekané 45 g
Koriander, čerstvý, nasekaný 45 g
Avokádo, roztlačené 200 g
Soľ a korenie 

BBQ SO SLANINOU
Hellmann’s Majonéza 665 g
Smotana  50 g
Hellmann’s BBQ omáčka OHB 185 g
Raňajková slanina, vypražená, nakrájaná 100 g
Soľ a korenie

MODRÝ SYR & CHILI
Hellmann’s Majonéza 510 g
Syr Roquefort 230 g
Hellmann’s Pikantná omáčka 255 g
Harissa 5 g
Soľ a korenie 

KORENIE & HORČICA
Hellmann’s Majonéza 575 g
Hellmann’s Kečup 130 g
Hellmann’s Horčica 100 g
Zelené korenie, bez nálevu 65 g
Nakládané uhorky, nasekané 130 g
Soľ a korenie 

BBQ & WHISKY
Hellmann’s Majonéza 660 g
Hellmann’s BBQ omáčka 200 g
Hellmann’s Pikantná omáčka 40 g
Jack Daniels 100 g
Soľ a korenie 

WASABI & ZÁZVOR
Hellmann’s Majonéza 880 g
Wasabi, pasta 40 g
Zázvorová pasta 80 g
Soľ a korenie 

HORČICA & MED
Hellmann’s Majonéza  740 g
Hellmann’s Horčica  190 g
Dijonská horčica, hrubá 30 g
Med 70 g
Soľ a korenie 

HĽUZOVKOVÝ OLEJ 
& MODRÝ SYR
Hellmann’s Majonéza 750 g
Syr Roquefort 220 g
Hľuzovkový olej 30 g
Soľ a korenie 

AVOKÁDO & JALAPEÑOS
Hellmann’s Majonéza 550 g
Avokádo, roztlačené 330 g
Jalapeños, nasekané 100 g
Koriander, čerstvý, nasekaný 20 g
Soľ a korenie 

HELLMANN’S Majonéza sa používa ako základ všetkých omáčok. S bylinkami a korením na rafinované variácie.
PRÍPRAVA: Všetky prísady v miske poriadne premiešajte. Dochuťte soľou a korením. Pred podávaním 30 minút chlaďte.




