Stale je colopjavovat
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Suroviny na 10 porcii !
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Vyrobok

Knorr Professional Essence Hovadzi bujon 11 '—!1
¢ Autenticka chut hovadzieho masa vo forme
koncentrovaného bujénu. -
¢ Tekuta konzistencia - zjednodusené davkovanie a vyborne ="
sa rozpusta v teplych aj studenych pokrmoch. .
- e . Gy
¢ \ysoka vydatnost - viac nez 60 | zakladu na ochucovanie
pokrmov. -



Suroviny na 10 porcii

Bujon: Parmezanovy krém:

Cipsy:

Ochuteny olej:

Bujon:

Ochuteny olej:

Servirovanie:

¢ Nikdy sa nezrazi.
¢ Jedinecné spojenie 70% cmaru a rastlinného oleja.

¢ Uchovava si svoje vlastnosti pocas chladenia &
a nezraza sa pri ohrievani.




Suroviny na 10 porcii

Maso:

Servirovanie:

Vyrobok

Knorr Professional Marinada na hovadzie

2 " v e Dodava vybornu chut, farbu a krehkost.

e Pouzivajte podla preferencii kuchara: na marinovanie,

potieranie méasa a ryb, na sucho alebo v spojeni s inymi
ingredienciami, napriklad s olejom alebo vinom.
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Suroviny na 10 porcii

Ryba:

Salatova zalievka:

Salat:

Salatova zalievka:
Salat:

Ryba:

Servirovanie:

¢ Osviezujlca bylinkova chut s citronovou prichutou.
¢ \yborna ako klasicka zalievka vinaigrette alebo ako zaklad
dalSich Salatovych zalievok.
e MoZete pouZit nie len na ochutenie Salatov,
ale aj na marinovanie ryb.




Suroviny na 10 porcii

Méso: Ochuteny olej:

Marmelada:
Zemiaky:

Krém z ¢erveného vina:

Marmelada:

Ochuteny olej:
Zemiaky:
Krém z ¢erveného vina:

Servirovanie:

Vyrobok

Knorr Professional Hovadzia redukcia 800 g
¢ Obsahuje koncentrovany hovadzi bujon a zeleninu.
¢ Dodava chut a farbu peceného masa.

¢ Dodava spravnu konzistenciu a spaja ingrediencie pokrmu.




Suroviny na 10 porcii

Filet z kurata:

Polenta:

Omacka:

Filet z kurata:

Polenta:

Omacka:

Servirovanie:

Vyrobok

Knorr Professional Essence Kuraci bujon 11 i@
¢ Na dochutenie pokrmov - poméaha dosiahnut plnd chut
hydinového masa.

L ]
¢ Tekuta konzistencia zjednodusuje davkovanie, v jedle sa -
okamzite rozpusta a vyborne sa spaja s inymi surovinami. =
e Velmi pestré vyuzitie v teplych aj studenych pokrmoch:
vyvary, polievky, rizotd, plnky, marinady, dipy, jedla. @
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Suroviny na 10 porcii

Kalamare: Cipsy:

Dresing:

Salat:

Kalamare:

Cipsy:

Dresing:

Servirovanie:

Vyrobok

Knorr Professional Essence Rybaci bujon 1L

L

¢ Bohaté zloZenie - obsahuje koncentrovany rybaci bujon.

e Jednoduché davkovanie - tekuta konzistencia zjednodusuje I8 &
davkovanie, v jedlach sa rozpusta a vyborne sa spaja s inymi
ingredienciami.

¢ Vhodny do studenych aj teplych pokrmov: polievky, oméacky, >

dipy, marinady... -




Suroviny na 10 porcii

Musle svatého Jakuba: Paradajkoy dzem:

Uhorkoveé pyreé:

Musle svatého Jakuba:

Paradajkovy dzem:

Uhorkové pyreé:

Servirovanie:

Vyrobok

Knorr Professional Essence Bujon z morskych % 1
plodov 11 =

¢ Bohaté zloZenie - obsahuje koncentrovany bujon z morskych
plodov a kérovcov. Jednoduché davkovanie —tekutd konzistencia _
zjednodusuje davkovanie, v jedle sa okamZite rozpusta a vyborne !
sa spaja s inymi ingredienciami. gET

¢ Vhodny do studenych aj teplych pokrmov: polievky, oméacky, dipy, e
marinady... -




Ovocny salat s kavovou
panna cottou a cerstvou
matou

Suroviny na 10 porcii

LartedOrPannaCotta 1709 Voda ......20ml
Rama Cremefine somt Med .29
Profidt e Cukor 159
Cmar o Aoml e 4og
Pistaciova macka Na posypani€  Stava 7 citronu
Panna COtty ...............................................
............................................................. Sezam
............................................................. Cierny sezam
Jahody' hrozno' ------------------------------------------------
pomarance, 25kg
Kivi,ananas, pitaja
Pomarancovyliker 60ml
Mata na dekoraciu

e Uvarte Ramu 31%, odstavte, vsypte dezert Panna Cotta a premiesajte do Uplného
rozpustenia.

e Potom pridajte podmaslie a znovu premiesaijte.
* VSetko rozlejte do silikdnovych formiciek a odlozte do chladnicky na niekolko hodin.

¢ V malom hrnci ohrejte vodu s medom a cukrom, [@hko zredukuijte tak, aby nevznikol
karamel, pridajte maslo, citrénovu Stavu a sezam. Chvilu povarte na miernom ohni.

¢ Hmotu preneste na silikdnovy plech a vlozte do rury rozohriatej na 1800C na cca 10 -
12 minut. Po vybrati z rdry nechajte vychladnut.

* Ovocie nakrajajte na velké kusky, pokropte pomarancovym likérom a premiesajte.

formu, najskor rozkrajajte Panna Cottu na kusky.
» Na tanieri rozlozte kompoziciu z ovocia a Panna Cotty.
e Dezert ozdobte rozlamanym kiskom sezamovej susienky a listkami maty.

Vyrobok

Carte D'OR Panna Cotta 520 g

e Zmes na pripravu smotanového dezertu jemne;j
konzistencie.

e Jednoducha priprava, vyborna chut a konzistencia.
e Zjedného balenia pripravite az 48 iipo95g.




Suroviny na 10 porcii

Piskota: Pomarancové zelé:

Vanilkova zmrzlina:

Piskéta:

Pomarancove Zelé:

Vanilkova zmrzlina:

Servirovanie:

(:rr:melire Profi

¢ Vhodna na pripravu slanych i sladkych pokrmov.

¢ Unikatne spojenie 68% cmaru a rastlinnych tukov.

¢ \lyborna konzistencia a vysoky narast objemu na Slahanie
-az25L




Nase vyrobky

Essence

Tekuté bujony
na dochucovanie jedal

e Plna chut, ktora
neprevlada nad
originalnou chutou
pokrmu, ale pomaha ju
prehlbit.

Siroké moznosti pouZitia
- vteplych (polievky,
vyvary, omacky, jedla

z jedného hrncal gj
studenych pokrmoch
(Salatové zalievky, dipy,
marinady).

Vysoka vydatnost

- 61-62 litrov ochutenych
pokrmov z 1 litra
vyrobku.

¢ Jednoduché davkovanie
a skladovanie.

* SU bez lepku*

*V stlade s legislativou
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Essence Bujon
zmorskych plodov 11

Essence
Hovédzi bujon 1

Essence
Zeleninovy bujon 11

Redukcia hovadzia 0,8 kg

e Obsahuje koncentrovany hovadzi
bujon, zeleninu.

Essence
Rybaci bujon 11

Marinada na bravcove 0,75 kg

e Obsahuje: pomarancovu koru, cesnak,
korenie, mletl papriku, koriander,
bazalku, olivovy olej.

Essence

Kuraci bujon 11 Marinada na kuracie 0,7 kg

e Obsahuje: cervenu papriku, rozmarin,
koriander; kurkumu, morsku sol.

e Obsahuje koncentrovany hydinovy
bujon, zeleninu.

e Obsahuije: cesnak, cibulu, ierne
korenie, koriander, kurkumu,
rozmarin, képor.

e Obsahuje: cesnak, Cierne korenie,
koriander, chilli, rascu, muskatovy
orieSok.

Redukcie

e SU vyborné ako zaklad
omacok a stiav, a ako
ingrediencie do pecenych
a dusenych pokrmov.

Dodavaju pokrmom plnu
chut peceného masa
a idealne zahustuju.

Optimalny obsah

soli dovoluje dalsiu
redukciu a s vyrobkom
sa da pracovat

podl(a individualnych
preferencii.

Konzistencia makkej
pasty sa rychlo

a rovhomerne rozpusta
v pokrme.

e SU bez lepku*

Marinady

e Marinady sa skladaju
z vybranych velkych
kuskov bylin a korenia
vysokej kvality. SU urcené
na marinovanie alebo
potieranie tesne pred
tepelnym spracovanim.

Bylinky a korenie su
Specialne vybrané tak,
aby zvyraznovali chut
daného druhu masa
alebo ryby.

Dodavaju vybornu chut,
farbu a krehkost.
Pouzivat podla
preferencii: na
marinovanie, potieranie
masa a ryb, na sucho
alebo v spojeni s inymi
surovinami, napriklad
s olejom alebo vinom.




Vyrobky vhodné do talianskej kuchyne

Knorr Professional Knorr Professional Knorr Professional Primerba Knorr Professional Knorr Professional Knorr Zaklad Knorr Quattro Knorr Sauce Knorr éampiﬁénovo-hubové
Primerba Bazalka 340 g Primerba All ltaliana 340 g Zahradné bylinky 340 g Primerba Pesto 340 g Primerba Cesnak 340 g na bolonskd omacku 1 kg Formaggi 1,2 kg Napoli 0,9 kg omacka 1kg

Knorr Professional Knorr Professional Primerba Knorr Primerba Knorr Professional
Primerba Huby 340 g Opecena cibula 340 g Rozmarin340g Primerba Tymian 340 g

Knorr Ryza Knorr Quadrucci Knorr Gnocchetti Sardi Knorr Pennette Knorr Fusilli Tricolore
dlhozrnna 5 kg - fliacky 3 kg - muslicky 3kg - trubicky 3 kg - trojfarebné vrtulky 3 kg
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Knorr Farfalle Collezione Knorr Fusilli Collezione Knorr Penne Collezione Knorr Spaghetti Collezione Knorr Tagliatelle Collezione
Knorr Zahradna Knorr Cesnakova Knorr Kdprova Knorr Grécka Italiana 3 kg Italiana 3 kg Italiana 3 kg Italiana 3 kg Italiana 3 kg

zalievka 0,7 kg zalievka 0,7 kg zalievka 0,8 kg zalievka 0,7 kg

Knorr Codini Knorr Stelline Knorr Grandine
- kolienka 3 kg - hviezdicky 3 kg Lasagne 3kg Tarhona 3 kg

Knorr Tomato
Pronto 2 kg

Knorr Paradajkovy
pretlak 4,5 kg

Knorr Paradajkovy Knorr Susené Knorr Polparicca di Pomodoro Knorr Pomodori Pelati Carted'Or Carted'Or Carte d’Or Mousse Knorr Safranova
pretlak 0,8 kg paradajky v oleji 0,75 kg - krajané paradajky 2,55 kg - celé lupané paradajky 2,5 kg Panna Cotta 520 g Tiramisu 540 g s jogurtovou prichutou 570 g pasta 0,8 kg
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Viac profesionalnych
inspiracii najdete
na www.ufs.com

Unilever Slovensko, spol. s r.o.
Divizia Food Solutions

Karadzic¢ova 10, CBC Il, 821 08 Bratislava
infolinka: 0850 123 850

email: infolinka@unilever.com
www.ufs.com




